
          

AUBERGE DES VIEILLES PIERRES 
  
       

Nous sommes incités à 
baisser les prix TTC de  7 articles de 11,80% 

  
       

Nous avons décidé de 
baisser les prix de  22 articles 

  
       

Dans notre établissement les produits qui bénéficient d'une baisse de  
prix sont les suivants : 

Articles :  Anciens prix 
ttc 

Nouveaux prix 
TTC % Baisse 

        
Entrée: Terrine de foie gras 14,00 12,30 12,14% 

        
Poisson: Bar cuit sur plancha 19,00 16,50 13,16% 

        
Dessert : Douceur chocolat thé 8,00 7,00 12,50% 

        
Menu enfant 9,00 7,90 12,22% 

        
Evian litre 4,00 3,50 12,50% 

        
Jus de fruits 3,00 2,60 13,33% 

        
Infusion 3,00 2,60 13,33% 

        
            

        
Café 3,00 2,90 3,33% 

        
            

        
Menu à 17€ 17,00 16,00 5,88% 

        
Menu à 39€ 39,00 37,50 3,85% 

        
Menu à 62€ 62,00 58,00 6,45% 

        
            

        
Bourgogne:Beaume "Clos des Mouches" 110,00 99,00 10,00% 

        
Cht. Neuf du Pape Blanc 40,00 36,00 10,00% 

La T.V.A
. baisse  

  
 

      



 
 

Cht.La Graves Martillac 2004 32,00 27,00 15,63% 
       

Graves:Cht. Maine Bonnet 22,00 19,00 13,64% 
        

St.Emilion: Cht.Monbousquet 1989 55,00 44,00 20,00% 
        

Champagne Louis xv 1995 100,00 80,00 20,00% 
        

Cidre 5,00 4,00 20,00% 
        

            
        

Calvados Garnier hors d'age 7,00 3,50 50,00% 
        

Eau de vie blanche 6,00 3,00 50,00% 
        

Cognac XO 7,00 3,50 50,00% 
        

Liqueur 5,00 2,50 50,00% 
        

            
        

 

            
 

 
 
 
 

Chez nous, la T.V.A. baisse, les prix baissent, mais notre qualité demeure 
   

A la suite de l'accord des pays de l'Union Européenne pour l'application d'un taux réduit de la TVA dans la 
restauration, le Président de la République a fait savoir qu'il souhaitait instaurer ce changement le plus 
rapidement  possible.  Il a demandé aux Syndicats Patronaux de lui faire des propositions concrètes qui, si 
acceptables, permettraient une baisse de 19,6% à 5,5% à partir du 1er Juillet 2009. 

   
Lors des négociations qui ont suivi, entre le Ministère de l'Economie et les Syndicats Patronaux, il a été établi 
que l'accord devrait  permettre une optimisation du montant 'supplémentaire' devenu disponible. De ce 
fait il est souhaité que cette TVA supplémentaire soit affectée à la fois à la baisse des prix, à 
l'amélioration des conditions des salariés, aux investissements et à la mise aux normes des outils de 
travail.  

   
Les taux de la T.V.A. applicables aux ventes dans la restauration sont fixés à 5,5%  pour les denrées et les 
liquides achetées  au taux de 5,5% et à 19,6% pour les boissons alcoolisées. 

   

A partir de la même date, les aides transitoires accordées sur les salaires dans le CHR sont supprimées.  

   
Afin de vous fournir une transparence totale nous vous informons des contreparties consenties sur les baisses 
des prix pour les clients dans les restaurants de France. 

   



Tous les restaurateurs de France sont invités à baisser le prix de 7 articles, dans la liste qui suit, de 11,8%. 
Dans notre établissement nous avons baissé les prix dans les catégories indiquées avec un    

Une entrée   
Un plat chaud (viande ou poisson)   
Un plat du jour   
Un dessert   
Un menu entrée ‐ plat   
Un menu plat ‐ dessert   
Un menu enfant   
Un jus de fruit ou un soda   
Une eau minérale   
Le café, thé ou infusion   

   

En même temps, nous avons décidé, non seulement de respecter scrupuleusement les demandes émises, mais 
aussi  d'élargir le champ d'application et d'accentuer encore plus certaines baisses. 

   

Pour vous aider à identifier tous les produits qui bénéficient désormais de prix réduits, nous vous invitons à lire 
la fiche                            "la TVA baisse, nos prix aussi", au recto. Vous y trouverez les anciens et les 
nouveaux prix. 

   
De ce fait, nous espérons que les baisses des prix  vous seront parfaitement claires et sans ambiguités.  

   

Pour fêter l'évènement, nous sommes ravis de vous offrir une coupe de l'amitié avec votre dessert,                                                 
du 1er au 14 juillet. 

   
Naturellement, si vous avez des questions à nous poser, n'hésitez pas.   
   
 Nous vous souhaitons un bon appétit et une bonne dégustation.   
   
Gastronomiquement vôtre   
Xavier et Jeanne‐Marie Cesbron   

 
 
 


